
Mois de 
le 1 du 4 au 8 du 11 au 14 du au du au

Menus de la restauration scolaire
Août 2025

Thème CENTRE DE LOISIRS CENTRE DE LOISIRS

Lundi

Hors d'œuvre TOMATES BIO

Garniture PENNE BIO PIQUE NIQUE

Fromage BOURSIN

Plat principal PILON BASQUAISE

Thème CENTRE DE LOISIRS CENTRE DE LOISIRS

Dessert DANETTE CHOCOLAT

Mardi

Hors d'œuvre CAROTTES BIO RAPEES

Garniture SEMOULE BIO PIQUE NIQUE

Fromage COMTE

Plat principal GABIROTES A LA TOMATES

Thème CENTRE DE LOISIRS CENTRE DE LOISIRS

Dessert PECHES BIO

Mercredi

Hors d'œuvre

Garniture HARICOT VERTS BIO PIQUE NIQUE

Fromage BRIE

Plat principal

Thème CENTRE DE LOISIRS CENTRE DE LOISIRS

Dessert RIZ AU LAIT

Jeudi

Hors d'œuvre SALADE AVOCAT THON TOMATES

Garniture BOULGOUR BIO PIQUE NIQUE

Fromage MORBIER

Plat principal SAUTE DE DINDE

Thème CENTRE DE LOISIRS CENTRE DE LOISIRS CENTRE DE LOISIRS

Dessert FRAISES CHANTILLY

Hors d'œuvre CONCOMBRES BIO VINAIGRETTE MELON/PASTEQUE

Garniture PIPERADE RIZ BIO/COURGETTES PIQUE NIQUE

céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque. Les menus sont élaborés principalement à partir de produits frais et locaux et sont conformes aux GEMRCN 

et PNNS4.

Un menu végétarien est proposé chaque semaine en application de la loi Egalim.

Dessert BANANE GLACE

Vendredi

Fromage KIRI BIO ST NECTAIRE

Plat principal POISSON MEUNIERE POISSON DU MARCHE
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