Menus de la restauration scolaire

%aUJon Mois de Février 2026
e du 9 au 13 du 16 au 20 du 23 au 27 du 26 au 30 du au
Théme Centre de loisirs Centre de loisirs
Hors d'ceuvre BETTERAVES A L ORANGE Ef:] —é DUO DE RADIS RAPES BETIERAVES/MAIS m
Plat principal _é HACHIS PARMENTIER f?/ m ﬂ% EMINCE DE PORC AU CARAMEL %&/ c"ﬁ“zﬁl‘:?f CORDON BLEU f?/
Lundi Garniture SALADE VERTE POELEE ASIATIQUE PUREE Eﬂ
Fromage FROMAGE DE CHEVRE m CAMEMBERT E:] BRIE )
Dessert PETITS SUISSES YAOURTVANILLE E:j POMMES 7 m
Théme Centre de loisirs Centre de loisirs
Hors d'ceuvre PATE DE FOIE SALADE CEUR DE PALMIER MATS _é POTAGE
Plat principal BLANQUETTE DE POISSON % CARBONADE FLAMANDE ESCLOPE DEPORC
Mardi Garniture —é CAROTTES VICHY m SEMOULE HARICOTS VERTS Eﬂ
Fromage COULOMMIERS FROMAGE BLANC EMMENTAL m
Dessert GAUFRES CLEMENTINES m _é GATEAU AU CHOCOLAT
Théme Centre de loisirs WA Centre de loisirs Centre de loisirs Centre de loisirs
Hors d'ceuvre I_é CELERI REMOULADE I_é POTAGE —é CAROTTES RAPEES
Plat principal I_é ROTI DE BEUF SAUCE POIVRE —é POULET TIKA MASSALA ]4 ;%/ SPAGHETTI CARBONARA
Mercredi Gamniture —é POTATOES BROCOLIS m —é
Fromage FROMAGE BLANC BUCHE DU PILAT YAOURT NATURE
Dessert POMMES E:] _é COOKIES CLEMENTINES
Théme Centre de loisirs Centre de loisirs
Hors d'ceuvre POTAGE VERMICELLE I_é SALADE DE RIZ AUTHON m;i—é SALADE MARCO POLO E:.i
Plat principal POULET —é QUICHE AU FROMAGE I_é GABIROTTES
Jeudi Garniture | & PIPERADE E:j SALADE VERTE B CAROTIES AU JUS EE
Fromage COMTE -{'C’_; PETIT SUISSE
DESSE/f % PANNACOTTA _é SALADE FRUITS FLAN CHOCOLAT/BISCUIT
Théme Centre de loisirs Centre de loisirs |
HO/S 0“&[/[//6 SALADE D AUTOMNE —é SALADE DE CHOU CHINOIS I_é RADIS BEURRE
P/ﬁfp//ﬂ[/pa/ SPAGHETTI SAUCE CHAMPIGNON FROMAGE ﬁ _é POISSON MEUNIERE I_é POISSON DU JOUR
Vendredi Garniture m TORTI TRICOLORES & RIZ
F/omagé’ YAOURT NATURE m CANTAL k:@; TOMME NOIRE
Dessert BANANE Kiwi " E:.i YAOURT AUX FRUITS
ﬁx{/’ Af;(%\- m 4%/ A 'Con_formémentau, réglement N°.1169l2011 (réglgmentINCO), les plats peuventFontenjrde}_sa!lergénes:glutep, crustacé,.muf,_poisson,arachide, soja, lait, fruita coque,
o= <L ]um; &= céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque. Les menus sont élaborés principalement & partir de produits frais et locaux et sont conformes aux GEMRCN

Un menu végétarien est proposé chaque semaine en application de la loi Egalim.

et PNNS4.



Feuil1!A1

