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Mois de

Menus de la restauration scolaire

MARS

2025

du 3 au 7 du 10 au 14 du 17 au 21 du 24 au 28 du au
Theme Centre de loisirs
PAN PAN PAN D |
Hors d'ceuvre I_D BETTERAVES ROUGES BIO = BEURRE DE SARDINES SALADE DE POIS CHICHE ETPOIVRONS 17 ml—l:: CELERI BIO MAYONNAISE m
Plat principal I—l:l SAUCISSES BBC SAUTE DE BEUF AU PAPRIKA BOLOGNAISE VEGETALE I_D COUSCOUS POULET MERGUEZ
. 3 PAN PAN
Lundi Gamniture /& PATES BIO PATES BIO PATES BIO m = SEMOULE BIO/ LEGUMES m
Fromage EMMENTAL PETITFILOU BIO YAOURTBIO E:-i PETITFILOU BIO m
Dessert KIWI BIO E}i POMMES BIO LOCALE BANANE POMMES BIO LOCALE 14 m
Theme Centre de loisirs |
PAN AR = A PAN
Hors d'ceuvre = CAROTTES BIO RAPEES ! B lg=] CEUR DE PALMIER/MAIS B =] BETTERAVES ROUGES BIO m = POMME DE TERRE VINAIGRETTE
N <= Pat e
Plat principal QUICHE AU FROMAGE I_D BLANQUETTE DE DINDE \_.,.“/I = JAMBON BRAISE RAVIOLIS GRATINES
X A PAN - PAN 17 - A
Mardi Garniture &3 SALADE BIO 7 m—m RIZ BIO / CAROTTES BIO : B p=1 PUREE
CAMEMBERT BIO AOP 2 EDAM CAMEMBERTBIO AP e/ /54 5
Fromage D -{'ZC @xm
PAN PAN S
Dessert = BROWNIES CHOCOLAT = COCKTAIL DE FRUITS / BISCUIT POMMES BIO LOCALE 7 ml POIRE BIO m
Theme Centre de loisirs Centre de loisirs | Centre de loisirs | Centre de loisirs
PAN PAN PAN my P 17 P
Hors d'ceuvre I_D CELERI RAVE BIO VINAIGRETTE ml—m SALADE COLESLAW BIO m:i—l:: CAROTTES BIO CUITES AU CUMIN ik m &= CAROTTES BIO RAPEES
o A Val  JPAY A
Plat principal T3 ROTI DE BEUF BBC r“ ﬂw"c/ 5= ROTI DE PORC BBC Y %/ gfg‘gﬁifgf = PILON DE POULETS BBC f E/ .,L.,S;, I_D CORDON BLEU
x , - = PA A
Mercredi Garniture FRITES —é POMMES GRENAILLES POLENTA CREMEUSE I_D POELEE DE LEGUMES BIO m
Fromage BRIE DE MEAUX AOP PETITFILOU BIO m BUCHE DU PILAT
Dessert FLAN CARAMEL ORANGE KIWI BIO EEJ PARIS BREST
Théme Centre de loisirs | |
PAN PAN PAN
Hors d'ceuvre I_D POTAGE BIO m:i—l:: POTAGE BIO _D POTAGE BIO m
T PAN pal PAN = A
Plat principal I_D OMELETTE BIO \"‘ v (m—m ROTI DE BOEUF \4%/ =] GABIROTTE 17 m
N 4 PAN PAN pal
Jeudi Garniture Pl C N |QU E = POMMES VAPEUR BIO IAB g=] POTATOES POPS -= PATES BIO m
Fromage VACHE QUIRITBIO ml CHEVREBIO m
Dessert POIRE BIO " mﬂ FRUITS BIO m ORANGE m:i
Théme Centre de loisirs | | |
; PAN PAN PAN L "
HO/S 0’ auvre I_D PATE DE CAMPAGNE I_D ENDIVES AUX NOIX I_D POIREAUX VINAIGRETTE I_D SALADE FRISEE BIO AUX LARDONS »
Tai" PAN PAN PAN PAN
/D/ﬁfpl’/ﬂ[/pa/ I_D POISSON DU MARCHE I_D POISSON MEUNIERE I_D POISSON DU MARCHE I_D POISSON DU MARCHE
. : PAN pal A VAR PAN
Vendredi Gamiture &= RIZ BIO/ LEGUMES BIO m‘_ﬂ BLEBIO B ._D RIZBIO m = POMMES VAPEUR BIO
2 2 ‘
Fromage YAOURTBIO I_D FROMAGE BLANC LOCAL _D YAOURTBIO ﬂ'.i\ MORBIER AOP
LA A AL
Dessert POIREBIO H= QUATRE QUART —l:l CHOUX CHANTILLY I—l:l FRUITS AU SIROP / BISCUIT
gﬁ&/ m ; A Conformément au réglement N°1169/2011 (réglementINCO), les plats peuvent contenir des allergénes : gluten, crustacé, ceuf, poisson, arachide, soja, lait, fruit a coque,
(= s “Tl céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque. Les menus sont élaborés principalement & partir de produits frais et locaux et sont conformes aux GEMRCN

Un menu végétarien est proposé chaque semaine en application de la loi Egalim.

et PNNS4.
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